
[今年度（Ｒ７年度）の事業計画概要]
１）酒蔵見学・ツーリズム事業
地域の子どもたち、学生に、お酒に対する関心や愛着を持ってもらうことを目的に、酒蔵見学会を実施する。

２）「酒蔵」「酒」に関するＰＲ
各種イベントへの出展、「発酵」をキーワードとしたイベント企画、SNS を活用した情報発信、百貨店を拠点
とした取り組み、パンフレット制作等

３）地域と連携した取り組み
地域でお酒の振興を推進する団体・サークル（鳥取大学生）などと連携し、大山圏域の「酒蔵」や「酒」 を
キーワードとして、観光振興・地域振興を図る。

４）イベント事業
春の酒蔵開放、４月２３日は「クラフトビールの日」、１０月１日は「日本酒の日」
地酒・地ビールを集めたホテルイベント開催、地元開催の学会等対応（振る舞い酒）

～大山圏域 酒蔵ツーリズム～

講演会 参加者大募集
鳥取県中西部（大山圏域）では、７つの酒蔵やブルワリー(※)が連携し、この圏域にある

「酒蔵」や「酒」をキーワードとして、この圏域全体の観光振興や地域振興を図ることを目

的に、「ＤＡＩＳＥＮ ＨＡＫＫＯ ＰＲＯＪＥＣＴ推進協議会」を立ち上げ、事業を実施

しています。このたび、本取り組みを皆様に知っていただくため、講演会を開催することと

しましたので、みなさま是非参加ください。

《このプロジェクトのコンセプト（目的）》
「地元の酒」「地元の酒蔵」を地域の稼げる観光のコンテンツの一つと捉え、地域全体がこれを認識して
いくことで、インバウンドも見据えた観光商品としての価値を高めると共に、ここにしかない自然や周辺観
光素材との組み合わせによる「オリジナルのツーリズム」を作っていくことで、この圏域の地域の振興・活性
化につなげていく。

DAISEN HAKKO PROJECT 推進協議会

プロジェクト名の「ＨＡＫＫＯ」とは、３つの「ＨＡＫＫＯ」から思いを込めたものです。
「八幸」 ⇒圏域にある多様な魅力（食、遊、自然、癒し、歴史、文化、人、酒）
「八光」 ⇒圏域にある光のコンテンツ
「発酵」 ⇒圏域に誇る「酒蔵」「お酒」

詳細・お申込み方法は裏面へ！

※DAISEN HAKKO PROJECT 推進協議会に参画する酒類事業者

久米桜麦酒株式会社、久米桜酒造有限会社、千代むすび酒造株式会社、株式会社稲田本店、有限

会社大岩酒造本店、大谷酒造株式会社、株式会社上代

参加無料
軽食付



■対象者 鳥取県中西部圏域の観光事業者、宿泊事業者、交通事業者、飲食店事業者
「酒蔵」や「酒」をキーワードとして誘客、地域振興を考えている方

■参加費 無料 ■定員 ５０名

※お車でお越しの際は、ビッグシップ前、イオン米子駅前店の立体駐車場をご利用ください。会場に駐車券をお持ちいただくと、
会場に設置してある駐車券処理機利用で、ご利用時間分の駐車料金は無料になります。

■お問い合わせ先
事務局（米子市経済部文化観光局観光課）
TEL：0859-23-5211（担当：安達）

日 時 ・ 会 場 内 容

【日時】
７月１５日（火）
10:00-14:30
※9：45～受付

【会場】
米子コンベンションセンター
3階 第２会議室

《講演会 次第》
１ 会長挨拶・事業概要説明
会長 久米桜麦酒株式会社/久米桜酒造有限会社 代表取締役

田村 源太郎
２ 基調講演Ⅰ
「鳥取の食と地酒を”旅の目的”に変える、ガストロノミーツーリズムの可能性」
講師 株式会社 Engi

取締役CSO クリエイティブディレクター 山崎 繁幸
３ 基調講演Ⅱ
「毎晩繰り広げられる私の日本酒愛 vs日本酒好きのあくなき欲求！」
講師 ＡＡＯ株式会社

代表取締役 三谷 尊文
４ 意見交換会（軽食付き）
～講師・蔵元・参加者の交流会～

右記のQRコードを読み取っていただき、とっとり電子申請サー
ビスよりお申し込みください。
なお、とっとり電子申請サービス以外でのお申し込みを希望さ
れる場合は、下記のお問い合わせ先までご連絡ください。
※講演会にお申込みされた方には、今後の事業に関するお知らせをいたします。
申込締め切り：7月 9日(水)
（席に余裕がある場合は、当日参加も可能ですが、出来る限り事前の申込をお願いします。）

《 DHP 令和７年度キックオフ講演会 概要 》 ～地酒でつながる人と街～

講演会お申込み

～大山圏域 酒蔵ツーリズム～

DAISEN HAKKO PROJECT推進協議会

QRコード

《講師紹介》 山崎 繁幸（ やまさき しげゆき ）
株式会社ぐるなびに 13 年間在籍し、外食産業の構造や繁盛する飲食店の経営ノウハウを学ぶ。2014 年「遊

休地を活用した生産者直結型BBQ施設 BBQ TERRACE」のビジネスモデルを構想し 2016 年独立。5年間

で全国に延 27 店舗 FC展開し、様々なビジネスコンテストで賞を受賞。2021年「日本ファンづくり」をコン

セプトに国内外で事業を行う株式会社Engi にジョイン。ガストロノミーツーリズムの高付加価値な観光プロ

グラム開発や人材育成など「ローカル×食」をテーマに、全国の自治体と連携して地方創生事業にも携わる。

《講師紹介》 未多仁 尊文 （ 本名 三谷 みたに たかふみ ）
1972 年、松江市出身。松江高専卒業後、東京などでの会社勤めを経て 98年に

Ｕターン。酒類販売店員時代に地酒の奥深さに目覚めた。日本酒などのプロと
言われる酒匠（さかしょう）などの資格を持ち、市内で居酒屋「佐香（さか）や」
など複数店を経営する。


